
Four à pizza électrique pour 4+4 pizzas ø35 cm, contrôle mécanique 
  

Codes produits :  

Référence : STACK8/P

  

Caractéristiques du produit :  

Hauteur mm: 745
Largeur mm: 1000
Profondeur mm: 955
Voltage V: 400
Fréquence: 50-60 Hz
Phase: 3F+N
Taille & Capacité: 4+4x ø 35 cm
Plage température four: max. +450°C
Puissance KW électrique Four: 11
Alimentation: Electrique
Poids kg: 139,00
Alimentation 2: Triphasé 400V
Diamètre de la pizza: 35CM
Panneau de commande chaud: Mécanique
Nombre de chambres: 2
Nombre de pizzas: 4+4=8
Durée de garantie: Constructeur 1 an Pièces
Texte CGV Equipement électrique triphasé: Oui

      

Four à pizza électrique pour 4+4 pizzas ø35 cm, contrôle mécanique

Four pizza professionnel

Conçu pour permettre une excellente cuisson, pouvant être obtenu en calibrant
séparément deux températures de travail différentes pour les parties supérieures et
inférieurs de chaque chambre, avec des valeurs atteignant 450°C.
Le design solide et le panneau de commande intuitif permettent de travailler de
manière optimale en profitant d'un appareil durable, fiable et facile à entretenir.
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