
Armoire réfrigérée 570 litres inox extérieur GN 2/1, +0°/+8°C 

  

Codes produits :  

Référence : 7450.0560

  

Caractéristiques du produit :  

Hauteur mm: 1885
Largeur (mm): 775
Profondeur (mm): 695
Voltage V: 2 x 230
Plage de température (°C): 0°C/+8°C
Température ambiante jusqu'à (C°): +32°C
Type de gaz réfrigérant: R 600 A
Matière: Acier inox AISI 430
Matière: Acier inox / extérieur / blanc intérieur
Type de froid: Statique avec ventilateur
Groupe froid tropicalisé +43°C: Non
Litrage brut: 570L
Nombre de portes: 1
Taille et/ou nombre de grilles: GN2/1 (530x650mm)
Type de porte: Pleine
Durée de garantie: Constructeur 1 an Pièces
Matière Interieur: Plastique ABS
Couleur 2: Acier inoxydable
Puissance totale kW: 0,20
Nombre de paires de guide: 18
Nombre de grilles: 4 x 2/1 GN
Distance du conducteur (mm): 70
Max. la charge de grille (kg): 25
Epaisseur de coupe (mm): 45
Capacite net (L): 570
Type de froid : Statique avec ventilateur
Fermeture à clé: Oui
Eclairage: Non
Porte reversible: Oui
Niveau sonore (dB): 50
Décongelation: Automatique
Epaisseur d'isolation (mm): 45
Colis postal: Non

      

Armoire réfrigérée Combisteel de 570 litres, format GN 2/1, carrosserie en acier inox AISI 430 extérieur et ABS blanc intérieur,
plage de température +0°C/+8°C. Il s'utilise en restauration et en hôtellerie pour le stockage quotidien de denrées alimentaires
et de boissons en cuisine professionnelle.

Points forts :

Dimensions 775 x 695 x 1885 mm (h)
1 porte pleine réversible, fermeture à clé
Froid statique assisté par ventilateur, 4 grilles GN 2/1 réglables
Thermostat manuel avec affichage numérique, dégivrage automatique
Réglage précis de la température désirée grâce à un panneau de commande de dernière génération qui garantit la
température des ingrédients permettant de respecter les normes d'hygiène
Consommation d'électricité réduite grâce au dégivrage et à l'évaporation de l'eau
Construit en acier inox extérieur et abs blanc intérieur thermoformé agrée contact alimentaire
Appareil maniable et déplacement facile



Fonction et usage professionnel

Armoire réfrigérée Combisteel de 570 litres, format GN 2/1, carrosserie en acier inox AISI 430 extérieur et ABS blanc intérieur,
plage de température +0°C/+8°C. Il s'utilise en restauration et en hôtellerie pour le stockage quotidien de denrées alimentaires
et de boissons en cuisine professionnelle.

Cette armoire au format GN 2/1 dispose d'une porte pleine réversible à joint magnétique, pour un stockage compatible avec les
bacs gastronormes.

Dimensions et capacité

D'une capacité de 570 litres, l'appareil mesure 775 mm de largeur, 695 mm de profondeur et 1885 mm de hauteur. Il dispose de
4 grilles GN 2/1 réglables.

Accès et finition

La porte pleine est réversible. L'intérieur est en ABS blanc, l'extérieur en acier inox AISI 430. Une fermeture à clé est intégrée.

Régulation et froid

La température est régulée entre +0°C et +8°C au moyen d'un thermostat manuel avec affichage numérique. Le froid est
statique, assisté par ventilateur, avec dégivrage automatique. L'appareil fonctionne en 230V.

Dimensions 775 x 695 x 1885 mm (h)
1 porte pleine réversible
Froid statique, assisté par ventilateur
4 grilles GN 2/1 réglables
Intérieur ABS blanc, extérieur acier inox AISI 430
Thermostat manuel avec affichage numérique
Dégivrage automatique
Fermeture à clé
Alimentation 230V

Questions fréquentesQuelle est la capacité de cette armoire réfrigérée ?

Sa capacité est de 570 litres, format GN 2/1, pour des dimensions de 775 x 695 x 1885 mm (h).

Quelle est la plage de température ?

La température est régulée entre +0°C et +8°C.

Combien de grilles sont fournies ?

L'appareil dispose de 4 grilles GN 2/1 réglables.

Le dégivrage est-il automatique ?

Oui, le dégivrage est automatique.

La porte est-elle réversible ?

Oui, la porte pleine est réversible.

Quelle alimentation électrique est nécessaire ?

L'appareil fonctionne en 230V.
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