Gaufrier simple, plaques fixes

Codes produits :

Référence : 7491.0050

Caractéristiques du produit :

Hauteur mm: 300

Largeur (mm): 300

Profondeur (mm): 320

Voltage V: 2 x 230

Nombre de plaque: 1

Durée de garantie: Constructeur 1 an Pieces

Puissance totale kW: 2,2

Modele de table / autonomes/ encastrés: Modele de table
Taille plaque de cuisson LxP (mm): 2x 80x160

Colis postal: Oui

Gaufrier simple, a plaques fixes en fonte. Il s'utilise en restauration, en péatisserie, en café, sur les marchés et les foires, pour
préparer des gaufres a la demande et les servir immédiatement au client.

Points forts :

Plagues de cuisson en fonte, 2 x 80 x 160 mm

¢ Corps en acier inoxydable (AISI)

e Température réglable en continu par thermostat
Gouttiére de récupération des graisses

Gaufrier simple, a plaques fixes en fonte. Il s'utilise en restauration, en patisserie, en café, sur les marchés et les foires, pour
préparer des gaufres a la demande et les servir immédiatement au client.
Un gaufrier a plaques en fonte

Ce gaufrier simple, modele de table, est équipé de plaques de cuisson fixes en fonte, de 2 x 80 x 160 mm chacune, pour une
restitution de chaleur homogene.

Réglage de la cuisson
La température se régle en continu par thermostat, avec un simple interrupteur marche/arrét pour la mise en route.

Construction et entretien



Le corps de I'appareil est réalisé en acier inoxydable (AISI). Une gouttiere de récupération des graisses facilite I'entretien du
poste de cuisson.

Caractéristiques techniques

L'appareil, en modéle de table, mesure 300(L) x 320(P) x 300(H) mm, pour un poids de 24 kg. Il fonctionne en 230V, pour une
puissance totale de 2,2 kW.

e Dimensions : 300(L) x 320(P) x 300(H) mm, poids 24 kg
e Puissance totale : 2,2 kW, alimentation 230V

Modeéle de table

Plagues de cuisson en fonte, 2 x 80 x 160 mm

¢ Corps en acier inoxydable (AISI)

e Température réglable en continu par thermostat
Gouttiere de récupération des graisses

Questions fréquentesEn quelle matiére sont les plaques de cuisson ?
En fonte, pour une restitution de chaleur homogeéne.

Comment se régle la température ?

En continu, par thermostat.

L'appareil récupére-t-il les graisses de cuisson ?

Oui, une gouttiere de récupération des graisses est intégrée.

Est-ce un modéle de table ?

Oui, c'est un modéle de table, pensé pour un poste de cuisson compact.
Quelle est sa puissance électrique ?

2,2 kW, sous 230V.
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