PACOJET 2 Plus - Machine de préparation universelle

Codes produits :

_\ Référence : PACOJETIIP

f?#"‘/ﬂ 1 Caractéristiques du produit :
e Intrastat: 84388099

Hauteur mm: 498

| Largeur mm: 182

Profondeur mm: 360

Fréquence: 50-60 Hz

Phase: 1F+N

Puissance KW Electrique: 0,95

Type et nombre de vitesse pétrin / batteur: 1
Alimentation: Electrique

Poids kg: 22

Type et nombre de vitesse mixeur: 2

Durée de garantie: Constructeur 1 an Piéces

La Pacojet 2 Plus est une turbine sorbetiére émulsionneuse qui permet de faire tres
facilement vos crémes glacées ou fouettées, sorbets, mousses, farces, veloutés, sauces,
coulis, émulsions diverses a partir de tous les produits consommables que vous
souhaitez.

Kit complet livré avec les accessoires suivants :

1 verre en acier inoxydable avec capuchon blanc et joint noir
1 porte-verre

1 lame

1 kit de lavage

1 kit de ringage

1 spatule en acier

Pacojet 2 Plus

e Equipé de moteur sans balais, il développe une plus grande force avec un niveau
sonore nettement inférieur par rapport a Pacojet Junior



Il gére le bol avec 10 portions entieres et des dixiemes de portions

2 vitesses de travail pour que le couteau s'approche du produit a travailler et
retourne a sa position initiale de fagcon beaucoup plus efficace

Il est équipé d'une porte USB pour le diagnostic

Ecran graphique simple et intuitif pour la gestion des différents programmes
Transformation d'aliments congelés, d'aliments frais et nettoyag

La livraison comprend:

1 verre en acier inoxydable avec capuchon blanc et joint noir
1 porte-verre

1 lame

1 kit de lavage

1 kit de rincage

1 spatule en acier
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