
Fusil à aiguiser diamanté Wusthof Classic 260mm 

  

Codes produits :  

Référence : DN930

  

Caractéristiques du produit :  

Largeur (mm): 30
Matière: Acier au diamant
Couleur 2: Noir
Origine: Allemagne
Dimensions: 30(L) mm
Poids: 280 g
Couleur 1: Noir
Convient pour: Fruits et salade ou Légumes
Couleur des Couteaux de chef: Noir
Longueur des Couteaux de chef: 25,5
Origine des Couteaux de chef: Europe
Usage des Couteaux de chef: Aiguiseur à couteaux

      

412(L)mm
Longueur de la tige : 260mm
Revêtu de diamant microcristallin pour une finition très nette
Construction en acier au carbone très durable
Manche doux et confortable avec garde de sécurité
Anneau de poignée pour un rangement suspendu
Pour un affûtage fin

Un fusil à aiguiser diamanté de haute qualité de la marque Wusthof en acier inoxydable à haute teneur en carbone.  
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