Lave-vaisselle a capot mécanique, panier 50x50 cm, h42 cm

Codes produits :

Référence : GLB0112

Caractéristiques du produit :

Intrastat: 84221900

Hauteur mm: 1485

Largeur (mm): 630

Profondeur (mm): 770

Voltage V: 220-240/380-415

Fréquence Hz: 50 Hz

Phase: 1F+N / 3F / 3F+N

Puissance kW Electrique: 6,000/ 11,250/ 11,250
Taille & Capacité: Panier 500x500 mm h:440 mm
Rendement: 40-20 Paniers/h

Panneau de contrdle: Analogique

Capacité brut: Panier 50x50 cm

Alimentation: Electrique

Poids kg: 105

Alimentation 2: Triphasé 400V

Adoucisseur: Non

Pompe a vidange: Non-Vidange par gravité
Taille de paniers laverie cm: 50x50CM

Durée de garantie: Constructeur 1 an Piéces
Taille panier LxPxH (mm): 500x500x440

Texte CGV Equipement électrique triphaseé: Oui
Texte CGV Equipement lavage: Oui

Origine: PL

Type de transport: Palette

Lave-vaisselle a capot en acier inoxydable. Capot compensé avec un systéme d'anse et de ressort. Lave-vaisselle
professionnel a double systeme de lavage et rincage rotatif. Appareil multi-voltage permettant de connecter la machine OU a
un réseau de tension monophasée OU triphasée. MONTE D'ORIGINE : TRIPHASE 400V/3F+N.

Points forts :

e Dimensions : 630 x 770 x 1485 mm
* Puissance totale : 11,25 kW (32A)
e 400 V triphasé 3F+N

Lave-vaisselle a capot mécanique professionnel
Lave-vaisselle professionnel avec ouverture & capot : passage utile de 440 mm (admet les plateaux GN1/1).
Caractéristiques du lave-vaisselle a capot :

e Cycle de lavage continu jusqu'a 10'

e Cuve emboutie et rayonnée afin de faciliter le nettoyage et I'évacuation

e Résistances blindées en acier inoxydable dans la cuve de lavage et le surchauffeur de ringage

e Appareil multi-voltage permettant de connecter la machine a un réseau de tension monophasée tri (230V/3) OU
triphasée. MONTE D'ORIGINE : TRIPHASE 400V/3F+N

Plateaux-filtre en acier inox AlISI-304 dans la cuve de lavage

Contrdle thermostatique des températures (lavage 60°C et ringage 90°C).



Lave-vaisselle a capot mécanique pour restaurateurs

Lave-vaisselle professionnel avec systéme d'arrét thermique garantissant une température de ringage de 90°C ainsi qu'un
micro-contact magnétique de sécurité a l'ouverture du capot. Thermostat de sécurité et contréle mécanique-analogique.

e Panneau de commande électromécanique.

Bras de lavage et de ringcage supérieurs et inférieurs.
Bras de lavage en acier inoxydable.

e Clapet anti-retour intégré.

e Systéme de filtration en acier inoxydable.

e Thermostat de sécurité dans la cuve et le chauffe-eau.
Réglage de la température : lavage 60°C et ringage 90°C.

Caractéristiques techniques :

Multi-tension : 400V/3N, 230V/3. 2 cycles de lavage de 90" / 180".
e Cycle continu jusqu'a l'arrét manuel.

e Capacité de la cuve : 45 litres / puissance de chauffe : 4,5 kW.

e Capacité de lacuve : 7 litres / puissance de chauffage : 6,0 kW.
e Puissance de la pompe de lavage : 0,6 kW.

Consommation du cycle : 3,0 litres / cycle.

Equipé de:

e Doseur de produit de ringcage et de nettoyage intégré.
e 2 paniers 50x50 cm et 2 paniers pour les couverts.

En option :
e pompe de vidange.

Exécution standard: 400V/ 3F+N.
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