
Buffet froid central avec plan réfrigéré et réfrigération statique, 4x GN 1/1, toit fixe 
  

Codes produits :  

Référence : IEC0041

  

Caractéristiques du produit :  

Hauteur mm: 1350
Largeur mm: 1550
Profondeur mm: 900
Fréquence: 50-60 Hz
Phase: 1F+N
Puissance KW Electrique: 0,398
Plage de température: 0°C / +10°C
Type de gaz réfrigérant: R290
Capacité brut: 4x GN 1/1
Alimentation: Electrique
Poids kg: 146,00
Type de froid: Indéfini
Groupe froid tropicalisé +43°C: Indéfini
Nombre de bacs GN: 4
Format bacs GN et EN: GN 1/1 (53x32.5cm)
Version murale contre un mur 3 faces vitrées: Non
Version centrale 4 faces vitrées: Oui
Durée de garantie: Constructeur 1 an Pièces

      

Buffet froid central avec habillages latéraux et frontaux en bois. Système de contrôle de
froid par thermostat intégré.

Points forts :

Dimensions 1550 x 900 x 1350 mm
0,398 kW
230 V monophasé 1F+N
4x GN 1/1

Buffet self service professionnelBuffet froid central avec plan réfrigéré professionnel 

Ce buffet froid central répond parfaitement aux besoins en présentation et en
conservation à température des plats et préparations culinaires destinés à la vente en libre-
service. À la fois design, pratique et fonctionnel, le buffet froid avec plan réfrigéré est
l’équipement idéal pour les hôtels, traiteurs professionnels et restaurants.

Module froid équipé d’une grande plaque froide pour la présentation et le maintien en



température des aliments froids, salades et desserts.

Buffet froid central avec plan réfrigéré pour restaurateurs 

Caractéristiques du buffet froid central professionnel :

Gaz de refroidissement R290
Bassin en acier inoxydable AISI 304 avec angles arrondis pour assurer une hygiène
maximale
Robinet de vidange
Refroidissement statique
Isolation sans CFC
Surface de stockage en granit 20 mm
Tablette pour assiettes
Avec roues et éclairage.
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