
Combiné cutter et coupe-légumes Robot Coupe R211XL Ultra 

  

Codes produits :  

Référence : J464

  

Caractéristiques du produit :  

Hauteur mm: 445
Largeur (mm): 220
Profondeur (mm): 280
Voltage V: 230V
Puissance kW Electrique: 550 W
Matière: Inox
Alimentation 2: Prise électrique
Durée de garantie: Garantie 1 an Main d'oeuvre et Pièces
Vitesse (tr/min): 1500
Origine: France
Contenance: 2,9 L
Dimensions: 445(h) x 220(l) x 280(p) mm
Poids: 9,5 kg
Couleur 1: Gris

      

550W
Capacité : 2,9Ltr
Vitesse et impulsion uniques
Bol en acier
2.Cuve de 9 litres en acier inoxydable avec poignée
Le couvercle de la cuve en Lexan transparent vous permet de vérifier et d'ajouter des ingrédients pendant le
fonctionnement
Fonctionnement par simple bouton-poussoir
Référence soumise à une Eco-participation de 0.72?
par unité vendue applicable en France uniquement
Convient pour les couvercles de 10 à 30 litres
Disque à trancher de 2 mm et disque à râper de 2 mm
Système de sécurité magnétique et frein moteur
La trémie XL peut accepter de gros ingrédients tels que le chou et la laitue
Goulotte d'alimentation de 2 tailles
Emince, râpe, mélange, bat, moud, pétrit
Moteur à induction puissant à haute performance
Formation gratuite pour tous les produits Robot Coupe.
Veuillez contacter Robot Coupe après avoir reçu votre produit.

Rapide et efficace, avec une lame en « S » brevetée en acier inoxydable pour des résultats parfaits avec de petites ou
de grandes quantités
Le couvercle en polycarbonate transparent permet l'adjonction de liquides et d'ingrédients en cours de fonctionnement
Le système de sécurité magnétique arrête le moteur dès que le couvercle est ouvert
Le modèle R211XL Ultra possède une cuve en acier inoxydable et la fonction pulse
Fournie également, une goulotte grand volume pouvant accueillir jusqu'à six tomates pour une meilleure productivité
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