
Batteur-mélangeur 7.0 litres à bol relevable Waring WSM7LE 

  

Codes produits :  

Référence : FT298

  

Caractéristiques du produit :  

Hauteur mm: 555
Largeur (mm): 355
Profondeur (mm): 495
Voltage V: 230V
Type et nombre de vitesse pétrin / batteur: Variable
Alimentation 2: Monophasé
Type de cuve pétrin / batteur: Extractible
Litrage du bol: 7L
Durée de garantie: Garantie 1 an Main d'oeuvre et Pièces
Couleur 2: Bleu
Origine: Chine
Contenance: 6,6 L
Dimensions: 555(H) x 355(l) x 495(P) mm
Poids: 15,7 kg
Couleur 1: Bleu
Puissance de sortie (W): 350 W

      

WSM7LE
Grand bol en acier inoxydable de 7 litres avec poignée en acier inoxydable robuste pour une extraction facile.
Moteur à induction robuste de HP pour les préparations de cuisines commerciales
Les commandes montées à l'avant et le voyant d'alimentation LED sont positionnés pour faciliter l'accès de
l'opérateur.
Référence soumise à une Eco-participation de 1.02?
par unité vendue applicable en France uniquement
La protection anti-éclaboussures amovible avec goulotte d'alimentation garde les comptoirs propres et permet de
surveiller le mélange.
La tête inclinable facilite l'ajout et le retrait du bol et des accessoires, et simplifie le nettoyage.
La transmission de lubrification permanente à engrenages offre des années de fonctionnement fiable.
La protection contre les surcharges thermiques empêche l'unité de fonctionner jusqu'à ce que les ingrédients en excès
soient retirés du bol.
Comprend un fouet, une palette de mélange et un crochet pétrisseur allant au lave-vaisselle
Les pieds en caoutchouc antidérapants protègent les comptoirs et empêchent le batteur de bouger pendant le
fonctionnement.
11 vitesses de mélange avec un contrôle de vitesse réglable permettent d'effectuer tous les mélanges, des meringues
légères aux pâtes lourdes.

Moteur puissant de HP et 11 vitesses de mélange pour plus d'efficacité et de polyvalence.
Conception à engrenages et protection contre les surcharges thermiques.
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