
Mixeur plongeant Robot Coupe Mini MP 240 V.V 

  

Codes produits :  

Référence : GL502

  

Caractéristiques du produit :  

Hauteur mm: 520
Voltage V: 220-240V
Type et nombre de vitesse mixeur: Variable
Alimentation 2: Prise électrique
Barre: Fixe
Longueur de barre mixer en mm: 245mm
Durée de garantie: Garantie 1 an Main d'oeuvre et Pièces
Origine: France
Dimensions: 520(H) mm
Poids: 2,5 kg
Couleur 1: Gris

      

290W Tube : 240mm Vitesse variable
Poignée ergonomique pour une bonne préhension de l'appareil et un travail sans fatigue
Démontage facile pour un nettoyage simple conformément aux directives HACCP
Lames surmoulées spécialement affûtées pour garantir une qualité de mixage optimale
Référence soumise à une Eco-participation de 0.11?
par unité vendue applicable en France uniquement
Le moteur puissant améliore les performances et la durée de vie opérationnelle
L'outil Aeromix breveté permet de réaliser des émulsions aérées volumineuses avec une excellente tenue dans
l'assiette
Le bouton de vitesse variable est positionné en haut de l'appareil pour une meilleure visibilité et un réglage plus facile

Mixeurs plongeants conçus spécialement pour préparer sauces, émulsions et petites préparations
Avec bouton de vitesse variable placé sur le dessus de la poignée
Livrés avec support mural en inox et outil Aeromix pour réaliser les émulsions
La conception ergonomique réduit la fatigue de l'utilisateur
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