
Machine sous vide de table, soudure 350 mm, cycle 15-35 seconds 

  

Codes produits :  

Référence : FGZ0045

  

Caractéristiques du produit :  

Intrastat: 84223000
Hauteur mm: 420
Largeur (mm): 460
Profondeur (mm): 520
Voltage V: 220-240V
Fréquence Hz: 50 Hz
Phase: 1F+N
Puissance kW Electrique: 1
Rendement: Vacuum 10 m /h
Capacité brut: sous vide de 10 m³/h
Alimentation: Electrique
Poids kg: 40
Aspiration: A cloche
Longueur de la barre de soudure: 350mm
Durée de garantie: Constructeur 1 an Pièces
Origine: IT
Type de transport: Palette

      

Machine à emballer sous vide de table. Convient à une large variété de produits, de dimensions et de conditionnements.
Conception tout en inox de la machine sous vide.

Points forts :

Dimensions : 460 x 520 x 420 mm
Puissance totale : 1,00 kW
230 V monophasé 1F+N

Machine sous vide professionnelle Machine sous vide de table professionnelle 

Caractéristiques de la machine sous vide de table :

Chambre à vide emboutie avec angles arrondis permettant un nettoyage facile
Couvercle transparent
Barre de soudure amovible sans connexions électriques
Plaques d’insertion volumiques pour cycle rapide et positionnement du produit
Remise en atmosphère douce adaptée aux produits fragiles ou tranchants
Prix attractif Machines sous-vide de renommée mondiale, rapides et robustes
Appareils compacts et rapides
Forte valeur ajoutée pour l’entreprise et le produit
Modèles de table de technologie avancée aux performances éprouvées
Emballage sous vide professionnel pour un budget attractif
Commande numérique et fonctions de maintenance
Simple d’utilisation et d’entretien
Nettoyage facile et rapide.

Machine sous vide de table pour restaurateurs 



Machine sous vide idéale pour le secteur alimentaire (commerce de détail alimentaire, restauration, production artisanale,
grande Surface) ainsi que pour le secteur industriel (électronique, semi-conducteurs, métallurgie, produits pharmaceutiques,
textile ou encore laboratoires).

MASTRO GO représente la ligne d’entrée dans le secteur professionnel des sous vides à cloche. Idéale pour les différents
secteurs d’usage, elle se caractérise en particulier pour l’excellente qualité et les performances, ainsi que pour une position
de marché très économiques vraiment avantageuse.
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