Saladette de table avec couvercle, 8x GN 1/6 h100 mm inclus, +0°/+10°C

Codes produits :

Référence : 9400870

Caractéristiques du produit :

Hauteur mm: 328

Largeur (mm): 767

Profondeur (mm): 612

Plage de température (°C): 0°C/+10°C
Type de froid: Statique avec ventilateur
Groupe froid tropicalisé +43°C: Non
Nombre de bacs GN: 8

Format bacs GN saladette: GN 1/6
Type de vitre: Bombée

Durée de garantie: Constructeur 2 ans Piéces
Colis postal: Non

Mini saladette de table Er Equip Max avec couvercle, 8 bacs GN 1/6 inclus (0°C/+10°C), pour |'élaboration de sandwichs ou de
salades en cuisine professionnelle.

Points forts :

8 bacs GN 1/6 inclus (ou 4 bacs GN 1/3), capacité 67 litres

e 25 kg, construction inox AlSI 304

e Couvercle en verre bombé, plan de travail utilisable comme planche a découper
Systéme de refroidissement avec ventilateur, gaz réfrigérant R600a sans CFC

Chaque bac GN 1/6 permet le stockage d'un aliment différent (8 bacs inclus en standard)

Mini saladette de table Er Equip Max, 8x GN 1/6 inclus

Cette mini saladette de table de la marque Er Equip Max est une vitrine réfrigérée avec couvercle en verre bombé a charniere,
pour la préparation de sandwichs ou de salades. L'espace de travail avant, en acier inoxydable, peut servir de planche a
découper. Elle est fournie en standard avec 8 récipients Gastronorm 1/6.

D'une largeur de 767 mm pour une profondeur de 612 mm et une hauteur de 328 mm, pour un poids de 25 kg et une capacité
de 67 litres, cette saladette fonctionne dans une plage de température de 0°C a +10°C.

Equipement et construction

Intérieur et extérieur en acier inoxydable AISI 304, épaisseur d'isolation de 35 mm, évaporateur en mousse intégré sur trois
cOtés, compresseur Zanussi, contréle numérique de la température (Dixell).

Froid et alimentation électrique

Systeme de refroidissement avec ventilateur, cycle de refroidissement unique pour réduire la formation de glace, au gaz



réfrigérant R600a (sans CFC). Alimentation 230V, 50 Hz, 1 phase, pour une puissance de 110W.
¢ 8 bacs GN 1/6 inclus (ou 4 bacs GN 1/3)
e Dimensions 767 x 612 x 328 mm (I x p x h), 25 kg, capacité 67 litres
¢ Plage de température 0°C/+10°C
e Couvercle en verre bombé, plan de travail en acier inoxydable utilisable comme planche & découper
e Intérieur et extérieur en acier inoxydable AISI 304, isolation 35 mm
e Systéme de refroidissement avec ventilateur, évaporateur en mousse sur 3 c6tés, gaz réfrigérant R600a sans CFC
e Alimentation 230V/50Hz/1Phase, puissance 110 W
e Chaque bac GN 1/6 permet le stockage d'un aliment différent (8 bacs inclus en standard)
Questions fréquentesQuelle est la plage de température de cette saladette ?
Elle fonctionne entre 0°C et +10°C.
Les bacs GN sont-ils inclus ?
Oui, elle est livrée en standard avec 8 bacs GN 1/6 (ou 4 bacs GN 1/3).
Quelles sont les dimensions de la saladette ?
767 mm de largeur, 612 mm de profondeur et 328 mm de hauteur, pour un poids de 25 kg.
Quelle est la capacité de cette mini saladette ?
67 litres.
Le plan de travail peut-il servir de planche a découper ?
Oui, I'espace de travail en acier inoxydable a I'avant de la saladette peut étre utilisé comme planche a découper.

Quel gaz réfrigérant est utilisé ?

Le R600a, sans CFC.
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