
Distributeur de chocolat chaud 10 litres noir 

  

Codes produits :  

Référence : 9504003

  

Caractéristiques du produit :  

Hauteur mm: 580
Largeur (mm): 290
Profondeur (mm): 410
Durée de garantie: Constructeur 2 ans Pièces
Texte CGV Equipement électrique monophasé: Oui
Colis postal: Oui

      

Quoi de mieux qu'une tasse de chocolat chaud pour se réchauffer par temps froid ?
C'est possible grâce à ce distributeur de chocolat chaud.
Ce distributeur de chocolat noir a une capacité de 10 litres et un robinet pour verser facilement un délicieux lait
chocolaté.

Distributeur professionnelle 

Ce distributeur de chocolat noir permet de distribuer facilement 10 litres de chocolat chaud. Il est également doté d'un système
de chauffage au bain-marie, ce qui garantit que le lait chocolaté est chauffé progressivement et ne brûle pas. Grâce à son
mécanisme de brassage à rotation continue, l'agglutination et l'obstruction du robinet d'écoulement sont évitées.

Des boissons chauffées uniformément 

Pour faire fonctionner ce distributeur de chocolat, remplissez d'abord le réservoir d'eau jusqu'au repère Max. Remplissez
ensuite le bol alimentaire de lait chocolaté et fermez hermétiquement le couvercle. Mettez l'appareil en marche à l'aide du
bouton On pour activer le mécanisme d'agitation. Vous pouvez ensuite régler la température à votre convenance. Les aliments
seront chauffés en l'espace d'une demi-heure, en fonction de la température souhaitée, du produit et de la température
ambiante. Une fois que le lait chocolaté a atteint la température souhaitée, placez une tasse sous le robinet et tirez le levier
vers le bas pour remplir la tasse. Le lait chocolaté éventuellement renversé est recueilli dans le bac de récupération situé sous
le robinet. Cette machine polyvalente peut également être utilisée pour le lait, le thé, le gluhwein et d'autres boissons
chauffées. 

Nettoyage de la machine 

Videz le lait chocolaté restant et retirez le bol avec le système d'agitation de la machine. Retirez le robinet de la machine à
l'aide de l'outil fourni. Nettoyez le réservoir d'eau à l'aide d'un chiffon humide. Nettoyez le canal entre le bol et le robinet à
l'aide d'un cure-pipe. Remettez le robinet en place et remplissez le réservoir d'eau. Vidangez toute l'eau du réservoir à l'aide du
robinet afin d'éviter que des résidus alimentaires ne restent dans le canal. Retirez ensuite le robinet et nettoyez-le, ainsi que le



bol et le mécanisme d'agitation, à l'aide d'eau chaude et d'un détergent alimentaire. Séchez toutes les pièces et remontez-les.
N'oubliez pas de nettoyer le bac de récupération.

Caractéristiques 

Plage de température allant jusqu'à 90°C
La température du produit reste constante
Alerte si le niveau d'eau est trop bas
Équipé d'une fonction de remise à zéro
Robinet amovible pour un nettoyage en profondeur

Spécifications du produit

Poids net : 8,4 kg
Capacité nette : 10l
Capacité du réservoir d'eau : 3,5l
Temps de chauffe : 20-30 minutes
Dimensions de la machine : L29 x P41 x H58cm
230V / 50Hz / 1 Phase 1000W
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